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Produktlosungen aus Hochleistungskunst-
stoffen fiir sichere Abfiillvorginge

»Bundesweite Warnung vor Lebensmittel XY — Gefahr durch Verunreinigung« — solche oder dhnliche Lebensmittelwar-
nungen der Hersteller kursieren immer wieder in den Medien. Haufig sind diese Warnungen begriindet durch Verunrei-
nigungen der Lebensmittel oder Riickstande des Herstellprozesses. Um Riickholaktionen zu verhindern, wird der kom-
plette Prozess der Herstellung eines Lebensmittels prazise iiberwacht.

Sensoren sind ein elementar wichtiger
Bestandteil einer zuverldssigen Uber-
wachung und kontrollieren z. B. Mess-
werte wie Temperatur, Durchfluss-
menge oder Fiillstainde. Diese Sen-
soren kommen in verschiedensten
Bauformen und Funktionsweisen zum
Einsatz und sind in den meisten Fal-
len in direktem Kontakt mit dem Le-
bensmittel oder Medium. Die Band-
breite der fliissigverarbeiteten Medi-
en reicht z. B. von Mineralwasser iiber
alkohol- oder koffeinhaltigen Getran-
ke bis zu Sofen sowie Milchprodukten
oder Milchséaure.

Ebenso stellt der standardmafige
Reinigungsprozess mit Medien auf Ba-
sis von Phosphor, Essig- oder Salpe-
tersaure bei einer Temperatur von bis
zu 140 °C fiir viele der Bauteile eine
grofe Herausforderung dar.

Ziel bei der Gestaltung eines Sensors
fir den Einsatz im Lebensmittelbe-
reich ist es, dass Mdglichkeiten einer
Verunreinigung konstruktiv vermie-
den und Reinigungsprozesse verein-
facht werden. Hier sind die Richtlinien
und Vorgaben des Hygienic Designs
heranzuziehen, um eine mikrobielle
und partikuldre Kontamination des
Lebensmittels zu vermeiden. Die Aus-
wahl des geeigneten Werkstoffes ist
ebenso entscheidend fiir eine reine
Produktion.

Im Prozess der Abfiillung eines Medi-
ums ist die Priifung des tatsachlichen
Fillstandniveaus unabdingbar. Dies
kommt besonders dann zum Tragen,
wenn es um die Abfiillung von kosten-
intensiven Getranken wie Champag-
ner geht. Das Ventil zum Beenden der
Befiillung muss rechtzeitig geschaltet
werden um ein Uberschiumen der
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Flasche und somit der Verlust von
Champagner verhindert wird. In die-
sem Fall kénnen sogenannte Sonden
zum Einsatz kommen. Uber die Schal-
tung elektrischer Signale kann der
Fiillstand einer Fliissigkeit genau er-
mittelt werden. Um eine stetig gleiche
Fillhohe sicherzustellen, kommen
entweder volumen- oder fiillhhen-
gesteuerte Sensoren zum Einsatz.
Eine durch Schwankungen des Volu-
mens bedingte Differenz der Fiillho-
he kann durch den Einsatz einer fiill-
hoéhensteuernden Sonde vermieden
werden.

Die Isolation der metallischen Stange
oder des metallischen Rohres der
Sonde kann zuverlassig iiber einen
thermisch behandelten Schrumpf-
schlauch aus Polytetraflon®-PTFE er-
folgen. Um Lufteinschliisse zwischen

Metall und PTFE und somit potenziel-
le Moglichkeiten fiir Verunreinigun-
gen zu vermeiden, kann auch ein so-
genannter Dual-Schrumpfschlauch
verwendet werden, der aus zwei inein-
ander konfektionierten Schldauchen
besteht.

Der dufere Schrumpfschlauch besteht
aus Polytetraflon®-PTFE und hat eine
hoéhere Temperaturbestindigkeit als
der innenliegende Schlauch aus Mold-
flon®-FEP oder -PFA. Durch die unter-
schiedlichen Schmelztemperaturen
der Werkstoffe verfliissigt sich der
innere Schlauch komplett und ver-
schliept somit zuverlassig vorhandene
Spalte, Schlitze sowie gleicht geomet-
rische Uberginge des Bauteils pro-
zesssicher aus. Dual-Schrumpfschlau-
che mit einer Wanddicke von 0,4 mm
(nach der Schrumpfung) oder fiir Ob-



jektdurchmesser von bis zu 25 mm
sind standardmapig verfiigbar. Die
Sonde kann dadurch luft- und me-
diendicht ummantelt und geschiitzt
werden und hilt, je nach Ausfiihrung,
einer Dauerbetriebstemperatur von
max. 260 °C stand.

Ein wesentlicher Vorteil des Schrumpf-
schlauches zu im Markt befindlichen
Keramikbeschichtungen liegt darin
begriindet, dass bei einer Beschadi-
gung der Ummantelung keine Partikel
in das Lebensmittel gelangen kdnnen.
Wenn die Sonde zum Beispiel beim
Einfahren in die Flasche am Flaschen-
kopf anstoft, kann die Keramik-Be-
schichtung aufgrund der Harte und
Sprodigkeit abplatzen und Partikel
kénnen sich in der Flasche sowie im
gesamten Raum der Abfiillmaschine
verbreiten. Hoher Reinigungsaufwand
und dadurch bedingter Ausfall von
Produktionszeit sind die Folgen. Eine
Beschichtung durch Polytetraflon®-
PTFE ist so elastisch, dass Kontami-
nationen des Lebensmittels ausge-
schlossen sind.
Hochleistungskunststoffe haben an
dieser Stelle den grofen Nutzen, dass
Polytetraflon®-PTFE gegeniiber nahe-
zu allen Medien inert ist. Das heift,
keinerlei Fiillgutreste konnen an der
Beschichtung anhaften. Somit ist die
Vermeidung von Verunreinigung oder
Kontamination durch Riickstdnde des
Mediums an dieser Stelle sicherge-
stellt. Ebenso wird der Aufwand im
Reinigungsprozess reduziert.
Basierend auf der Erfahrung von iiber
50 Jahren in der Herstellung und Ver-
arbeitung von Hochleistungskunst-
stoffen, sind wir bereit, gemeinsam
mit unseren Kunden, individuelle L6~
sungen fiir die Herausforderungen im
Bereich der Sensorik zu erarbeiten.
Verschiedene, moderne Herstellpro-
zesse, vom Mischen der Rohmateria-
len tiber die Herstellung des Halbzeu-

ges bis zur finalen Bearbeitung stehen
zur Realisierung der gemeinsam ent-
wickelten Losungen zur Verfiigung.
Dariiber hinaus sind wir unter an-
derem in der Lage, die Montage von
Baugruppen sowie das thermische
Fiigen (zum Beispiel Schweifen) von
Bauteilen prozesssicher umzusetzen.
Mit dem spanabhebenden Prozess
haben wir die Moglichkeit, Bauteile
mit einem Innendurchmesser von 0,1
mm bis zu mehreren Metern zu ferti-
gen. Ebenso ist die Schlauchextrusion
(senkrecht oder waagerecht) oder
auch die thermoplastische Verarbei-
tung von Hochleistungskunststoffen
eine der Kernkompetenzen.

Ob Einzelanfertigung oder Grofse-
rienproduktion, wenn notwendig auch
im Reinraum — wir unterstiitzen und
beraten Sie gerne bei der gemeinsa-
men Losung lhrer Herausforderung!
Durch die hauseigene Compoundie-
rung kann auf eine grofe Auswahl an
Werkstoffen auch mit diversen Zulas-
sungen wie z. B. FDA, WRAS, W270,
EGI1935/2004, 3-A Sanitary Standard,
ACS oder USP Class VI zuriickgegriffen
werden. Des Weiteren stehen elekt-
risch leitende Werkstoffe ebenso wie
auch Werkstoffe mit sehr hoher War-
meleitfahigkeit zur Verfiigung.

In den nach GMP-Vorgaben (Good Ma-
nufacturing-Practice) regelmapig zer-
tifizierten Fertigungsstatten wird die
prozesssichere Herstellungspraxis so-
wie die Qualitat der Produkte mit Le-
bensmittelkontakt nachgewiesen.

» INFO
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ElringKlinger Kunststofftechnik GmbH
Etzelstr. 10

4321 Bietigheim-Bissingen

Tel.: 07142 583-0

Fax: 07142 583-200

E-Mail: maschinenbau@elringklinger.com
www.elringklinger-kunststoff.de




